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■
材
料
　
鶏
ム
ネ
肉
　
1
枚
、
し
ょ
う
が
　
一
片
、
ニ
ン
ニ
ク
　
一

片
、
ね
ぎ
　
一
本
、
き
ゅ
う
り
　
一
本
、
ま
ぜ
た
ら
酢
　
大
3
、
木
桶

醤
油
の
つ
ゆ
だ
し
　
大
2
、
淡
口
醤
油
　
大
1
、
お
酒
　
少
々
、
オ
リ

ー
ブ
油
　
少
々
、
ミ
ニ
ト
マ
ト
12
個

■
作
り
方

①�

鶏
ム
ネ
肉
は
半
分
の
厚
さ
に
開
い
て
、
お
酒
に
浸
す
。
取
り
出
し
て

オ
リ
ー
ブ
油
で
コ
ー
テ
ィ
ン
グ
す
る
。　

耐
熱
皿
に
ム
ネ
肉
を
並
べ

て
レ
ン
ジ
で
6
0
0
Ｗ
、
3
分
加
熱
。
裏
返
し
て
6
0
0
Ｗ
、
3
分

加
熱
す
る
。

②
た
れ
を
作
る

し
ょ
う
が
、
に
ん
に
く
は
み
じ
ん
切
り
。
ね
ぎ
は
細
切
り
。
き
ゅ
う

り
は
小
さ
め
の
乱
切
り
に
す
る
。
ま
ぜ
た
ら
酢
・
淡
口
醤
油
、
つ
ゆ

だ
し
に
す
べ
て
を
混
ぜ
る
。

③�

鶏
ム
ネ
肉
を
食
べ
や
す
い
よ
う
に
そ
ぎ
切
り
に
し
て
、
器
に
入
れ
②

の
た
れ
を
か
け
て
、
ミ
ニ
ト
マ
ト
を
飾
る
。

鶏
ム
ネ
肉
の

ね
ぎ
ソ
ー
ス
が
け

お
醤
油
は
調
味
料
と
し
て
、
つ
け

醤
油
と
し
て
あ
る
い
は
お
料
理
に
と

多
様
な
目
的
で
使
わ
れ
ま
す
が
、
そ

の
「
香
り
」
に
つ
い
て
は
意
外
に
関

心
が
払
わ
れ
て
い
な
い
よ
う
に
思
わ

れ
ま
す
。

お
醤
油
の
「
香
り
」
は
分
か
っ
て

い
る
も
の
で
約
三
〇
〇
種
も
の
成
分

に
分
か
れ
る
と
さ
れ
て
い
ま
す
。
そ

し
て
そ
れ
ら
の
成
分
が
複
雑
に
絡
み

合
っ
て
そ
の
商
品
の
香
り
と
な
る
訳

で
す
が
、
当
店
の
よ
う
な
木
桶
蔵
で

長
期
の
熟
成
を
し
て
い
る
お
醤
油
に

は
又
、
独
特
の
香
り
が
生
ま
れ
る
様

で
す
。

実
際
に
お
客
様
か
ら
は
、「
カ
ネ

モ
リ
醤
油
」
さ
ん
の
香
り
は
他
の
も

の
と
は
っ
き
り
違
う
の
で
、
す
ぐ
分

か
る
と
お
っ
し
ゃ
っ
て
頂
い
て
い

ま
す
。
当
店
の
お
醤
油
の
香
り
も

一
四
〇
年
に
も
わ
た
り
続
い
て
き
た

「
木
桶
蔵
」
か
ら
も
た
ら
さ
れ
た
も

の
で
あ
る
こ
と
は
間
違
い
あ
り
ま
せ

ん
。お

醤
油
工
場
で
も
麹
造
り
か
ら
一

貫
生
産
を
し
て
い
る
と
こ
ろ
で
は
、

夫
々
の
お
醤
油
の
「
香
り
」
が
存
在

し
て
い
る
は
ず
で
す
。

ワ
イ
ン
や
お
酒
で
「
香
り
」
を
楽

し
む
よ
う
に
各
社
で
微
妙
に
違
う
お

醤
油
の
香
り
も
楽
し
ん
で
み
ら
れ
た

ら
い
か
が
で
し

ょ
う
か
。

香
り
に
つ
い
て

田
舎
で
一
人
暮
ら
し
を
し
て
い
る
九
三
歳
の

母
に
絵
葉
書
を
送
っ
て
い
る
。
出
す
の
は
月
に

二
、
三
回
位
だ
ろ
う
か
。
母
は
メ
ー
ル
も
し
な

い
。
私
は
仕
事
で
忙
し
い
。
そ
の
為
、電
話
は

な
か
な
か
か
け
づ
ら
い
の
だ
。
そ
う
な
る
と
…

そ
う
だ
、
観
光
地
や
美
術
館
に
出
向
い
た
時

に
買
い
求
め
て
い
た
絵
葉
書
が
山
の
よ
う
に
あ

っ
た
は
ず
。
こ
れ
を
使
わ
な
い
手
は
な
い
と
思

い
つ
い
た
。

そ
れ
に
高
齢
者
に
は
自
分
宛
の
郵
便
物
が

そ
う
来
な
い
だ
ろ
う
か
ら
嬉
し
い
に
違
い
な
い

と
自
分
勝
手
な
理
由
も
考
え
た
。

し
か
し
一
番
大
き
な
理
由
は
…
年
を
と
っ
た

母
の
会
話
が
い
つ
も
孫
や
子
へ
の
過
剰
な
心

配
ば
か
り
で
ち
ょ
っ
と
重
い
と
い
う
の
が
本
当

だ
っ
た
と
思
う
。
も
ち
ろ
ん
返
事
は
不
要
。
送

り
っ
放
し
の
ル
ー
ル
で
あ
る
。

内
容
は
庭
の
オ
リ
ー
ブ
の
木
が
い
く
つ
か
実

を
つ
け
た
と
か
、ち
ょ
っ
と
し
た
知
り
合
い
に
も

ど
ん
ど
ん
声
を
か
け
、
総
勢
三
〇
〇
人
位
の

人
を
呼
ぶ
と
い
う
台
湾
の
結
婚
式
に
招
待
さ

れ
た
と
か
、「
猫
じ
ゃ
ら
し
」
の
穂
を
焦
が
し

て
醤
油
を
つ
け
て
食
べ
た
ら
お
い
し
か
っ
た
と

か
、
些
細
な
話
ば
か
り
で
あ
る
。

あ
る
時
、
仕
事
が
忙
し
く
て
半
月
位
葉
書

が
出
せ
な
か
っ
た
こ
と
が
あ
る
。
気
が
向
い
た

時
の
便
り
な
の
で
、
し
ば
ら
く
出
し
て
い
な
い

こ
と
さ
え
自
分
で
忘
れ
て
い
た
。

や
や
あ
っ
て
母
か
ら
電
話
が
あ
っ
た
。い
つ
も

に
増
し
て
心
配
そ
う
な
声
。

「
大
丈
夫
？
何
か
あ
っ
た
の
？
」
と
言
う
。

「
え
え
っ
？
何
の
こ
と
？
」
と
私
。

「
な
か
な
か
葉
書
が
来
な
い
の
で
心
配
し
て

い
た
」
と
言
う
。
此
の
頃
で
は
絵
葉
書
を
楽

し
み
に
し
て
い
て
、
毎
日
郵
便
受
け
を
覗
き

に
行
く
の
を
日
課
に
し
て
い
る
と
の
こ
と
だ
っ

た
。「わ

あ
、そ
ん
な
に
喜
ん
で
い
た
ん
だ
！
」
と

私
は
一
人
感
激
し
た
。

そ
れ
以
降
、私
に
と
っ
て
も
「
次
は
何
を
書

こ
う
か
な
」
と
通
勤
電
車
に
揺
ら
れ
な
が
ら

考
え
る
の
が
楽
し
み
に
な
っ
た
。

ち
な
み
に
妹
は
電
話
孝
行
派
。
私
に
出
来

な
い
こ
と
を
や
っ
て
く
れ
て
い
る
妹
に
も
感
謝

で
あ
る
。

想

櫂
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絵
葉
書
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《
使
い
分
け
》

■
木き

桶お
け

魂
だ
ま
し
い 

お
寿
司
、
お
刺
身
へ
の
つ
け
醤
油
と
し
て
、
又
焼
き
も
の
炒
め

も
の
等
、高
温
で
お
使
い
下
さ
い
。
特
に
お
肉
と
の
相
性
は
抜

群
で
す
。
煮
も
の
の
仕
上
げ
に
数
滴
た
ら
し
、か
く
し
味
の
決

め
手
と
し
て
も
お
使
い
頂
け
ま
す
。

■
木
お
け
生
醤
油
　
■
二
年
熟
成
木
桶
し
ょ
う
ゆ

お
寿
司
、
お
刺
身
へ
の
つ
け
醤
油
と
し
て
、
又
ど
の
よ
う
な
お

料
理
に
も
お
使
い
頂
け
ま
す
。
炊
き
込
み
ご
飯
、お
吸
物
で
は

豊
か
な
香
り
を
充
分
お
感
じ
に
な
ら
れ
る
は
ず
で
す
。き
ば
ら

ず
に
普
通
の
お
し
ょ
う
ゆ
と
し
て
お
使
い
下
さ
い
。
尚
、旨
味

の
エ
キ
ス
分
が
多
い
の
で
控
え
目
に
お
使
い
下
さ
い
。

●
木
桶
醤
油
の
つ
ゆ
だ
し
・
そ
ば
つ
ゆ

こ
の
つ
ゆ
だ
し
・
そ
ば
つ
ゆ
は
二
年
間
熟
成
の
木
桶
し
ょ
う
ゆ

を
ベ
ー
ス
に
、塩
は
沖
縄
の
天
然
海
塩
〝
粟
國
の
塩
〟
を
使
用

し
、
化
学
調
味
料
無
添
加
の
品
で
す
の
で
、
安
心
し
て
お
使
い

い
た
だ
け
ま
す
。

●
七
年
熟
成
木
桶
し
ょ
う
ゆ

名
前
の
通
り
七
年
も
の
歳
月
を
か
け
て
熟
成
さ
れ
た
お
醤
油

で
す
。

猛
暑
の
年
の
お
か
げ
で
「
塩
か
ど
」
が
と
れ
、エ
キ
ス
分
の
濃

い
「
も
ろ
み
」
に
仕
上
が
り
ま
し
た
。
一
滴
で
お
口
の
中
に
甘

み
が
広
が
り
ま
す
。

●
文
吉
う
ど
ん
・
た
ま
き
の
出
雲
そ
ば

文
吉
う
ど
ん
は
江
戸
時
代
の
安
政
年
間
に
完
成
し
た
名
物
う

ど
ん
─
原
文
吉
の
「
油
木
引
の
干
饅
飩
」
を
島
根
・
出
雲
の
そ

ば
庄
「
た
ま
き
」
さ
ん
が
こ
の
度
再
現
さ
れ
ま
し
た
。

出
雲
そ
ば
は
そ
ば
の
実
の
芯
か
ら
甘
皮
ま
で
全
て
を
挽
い
た

一
本
挽
き
そ
ば
粉
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

当
店
の
「
木
桶
し
ょ
う
油
の
つ
ゆ
だ
し
・
そ
ば
つ
ゆ
」
と
共
に

ぜ
ひ
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

●�

木
桶
し
ょ
う
油
の
手
造
り
か
き
も
ち

こ
の
「
か
き
も
ち
」
は
天
日
で
一
週
間
干
し
、更
に
二
〜
三
ヶ

月
室
内
で
乾
燥
さ
せ
た
生
地
を
一
つ
一
つ
て
い
ね
い
に
揚
げ
、

当
店
の
「
木
桶
醤
油
」
で
味
付
け
致
し
ま
し
た
。

「
カ
ネ
モ
リ
醤
油
は

懐
か
し
い
香
り
が
す
る
」

レシピ欄に掲載しております「鶏ムネ用のねぎソー
スがけ」の「たれ」を贈答用セットの「木桶醤
油のつゆだし」等の調味料でお作り頂けます。

Ｎ／Wセットのご紹介

今
と
昔 

②

当
店
は
創
業
か
ら
一
四
〇
年
程
経
ち
ま
す

が
、
そ
の
歴
史
の
一
コ
マ
を
感
じ
さ
せ
る
写

真
を
前
回
に
引
き
続
き
ご
紹
介
し
た
い
と

思
い
ま
す
。

向
か
っ
て
右
の
写
真
は
昭
和
初
期
の
木

桶
蔵
の
様
子
で
す
。

左
側
は
当
時
の
工
場
内
の
様
子
で
す
。
火

当
て
（
熱
処
理
）
作
業
を
し
て
い
る
も
の
と

思
わ
れ
ま
す
。

近
年
、
木
桶
に
よ
る
醤
油
造
り
も
激
減

し
、
こ
の
様
な
木
桶
蔵
も
貴
重
な
も
の
と
な

り
ま
し
た
。

時
代
を
経
て
も
創
業
当
時
か
ら
の
蔵
に

よ
る
「
変
わ
ら
な
い
味
」
を
今
後
も
守
り
続

け
て
い
け
た
ら
と
思
い
ま
す
。

レシピ
紹介


