
「
昔
の
お
醤
油
の
香
り
だ
ね
」

多
く
の
お
客
様
か
ら
異
口
同
音
に
こ
ん
な

感
想
を
い
た
だ
き
ま
す
。

こ
の
こ
と
ば
を
聞
く
た
び
に
私
ど
も
は
と
て

も
嬉
し
く
、
大
き
く
力
付
け
ら
れ
ま
す
。

仕
込
み
始
め
か
ら
終
わ
り
ま
で
木
桶
で
熟
成
さ
せ
て
い
る
こ
と

を
、
香
り
を
と
お
し
て
分
か
っ
て
い
た
だ
け
た
か
ら
な
の
で
す
。

《
使
い
分
け
》

■
木き

桶お
け

魂
だ
ま
し
い

お
寿
司
、
お
刺
身
へ
の
つ
け
醤
油
と
し
て
、
又
焼
き
も
の
炒

め
も
の
等
、
高
温
で
お
使
い
下
さ
い
。
特
に
お
肉
と
の
相
性

は
抜
群
で
す
。
煮
も
の
の
仕
上
げ
に
数
滴
た
ら
し
、
か
く
し

味
の
決
め
手
と
し
て
も
お
使
い
頂
け
ま
す
。

■
木
お
け
生
醤
油　

■
二
年
熟
成
木
桶
し
ょ
う
ゆ

お
寿
司
、
お
刺
身
へ
の
つ
け
醤
油
と
し
て
、
又
ど
の
よ
う
な
お

料
理
に
も
お
使
い
頂
け
ま
す
。
炊
き
込
み
ご
飯
、
お
吸
物
で
は

豊
か
な
香
り
を
充
分
お
感
じ
に
な
ら
れ
る
は
ず
で
す
。
き
ば
ら

ず
に
普
通
の
お
し
ょ
う
ゆ
と
し
て
お
使
い
下
さ
い
。
尚
、
旨
味

の
エ
キ
ス
分
が
多
い
の
で
控
え
目
に
お
使
い
下
さ
い
。

●
文
吉
う
ど
ん

江
戸
時
代
の
安
政
年

間
に
完
成
し
た
名
物

う
ど
ん
─
原
文
吉
の

「
油
木
引
の
干
饅
飩
」

を
島
根
・
出
雲
の
そ

ば
庄
「
た
ま
き
」
さ
ん

が
こ
の
度
再
現
さ
れ
、

皆
様
に
「
文
吉
う
ど

ん
」
の
名
で
お
届
け

出
来
る
こ
と
と
な
り

ま
し
た
。
当
店
の
「
木

桶
し
ょ
う
油
の
つ
ゆ

だ
し
」
と
共
に
ぜ
ひ

ご
賞
味
下
さ
い
。

●
木
桶
醤
油
の
つ
ゆ
だ
し

こ
の
つ
ゆ
だ
し
は
二
年
間
熟
成
の
木
桶
し
ょ
う
ゆ
を
ベ
ー
ス

に
、
塩
は
沖
縄
の
天
然
海
塩
〝
粟
國
の
塩
〟
を
使
用
し
、
化

学
調
味
料
無
添
加
の
お
品
で
す
の
で
、
安
心
し
て
お
使
い
い

た
だ
け
ま
す
。

特
に
、
卵
巻
き
・
た
ま
ご
丼
・
め
ん
の
か
け
つ
ゆ
、
つ
け
つ
ゆ
・

お
煮
〆
等
が
と
て
も
簡
単
に
出
来
ま
す
。
ぜ
ひ
お
試
し
下
さ
い
。

●
木
桶
し
ょ
う
油
の
手
造
り
か
き
も
ち

こ
の
「
か
き
も
ち
」
は
天
日
で
一
週
間
干
し
、
更
に
二
〜
三

ヶ
月
室
内
で
乾
燥
さ
せ
た
生
地
を
一
つ
一
つ
て
い
ね
い
に
揚

げ
、
当
店
の
「
木
桶
醤
油
」
で
味
付
け
致
し
ま
し
た
。

●
抹
茶
入
り
煎
茶　

出
雲
深
緑

出
雲
の
国
松
江
は
藩
主
松
平
不
昧（
ふ
ま
い
）侯
以
来
の
お
茶

が
盛
ん
な
街
。
自
然
の
ま
ま
に
育
つ
茶
葉
を
使
っ
た
昔
な
が

ら
の
お
抹
茶
と
煎
茶
。

こ
れ
ら
を
一
緒
に
味
わ
い
な
が
ら
、
神
々
の
土
地
出
雲
に
流

れ
る
悠
久
の
時
間
、
自
然
の
恵
み
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る

の
が
「
出
雲
深
緑
」
で
す
。

当
店
カ
ネ
モ
リ
醤
油
と
同
じ
様
に
、
伝
統
的
製
法
で
物
造
り

に
励
ん
で
い
ら
っ
し
ゃ
る
原
田
茶
舗
さ
ん
の
商
品
で
す
。

「
カ
ネ
モ
リ
醤
油
は

懐
か
し
い
香
り
が
す
る
」

前
回
は
、「
も
ろ
味
」
を
搾
る
工
程

に
つ
い
て
お
話
を
致
し
ま
し
た
が
、

今
回
は
そ
れ
を
受
け
て
、
そ
の
工
程

で
使
用
さ
れ
る
様
々
な
圧
搾
装
置
を

ご
紹
介
致
し
ま
す
。

江
戸
期
か
ら
明
治
初
期
に
か
け
て

は
、
天
び
ん
式
と
呼
ば
れ
た
も
の
、

続
い
て
ら
せ
ん
式
の
も
の
が
主
流
で

し
た
が
明
治
の
末
期
に
は
、
初
め
て

水
圧
を
利
用
し
た
水
圧
機
が
登
場

し
、
そ
れ
が
今
日
で
も
使
用
さ
れ
て

い
る
昇
降
式
水
圧
機
へ
と
発
展
し
て

参
り
ま
し
た
。

「
も
ろ
味
」
は
、
以
前
は
木
綿
袋
に

詰
め
て
圧
搾
さ
れ
て
い
ま
し
た
が
、

や
が
て
耐
久
性
が
高
く
作
業
性
の
よ

い
ナ
イ
ロ
ン
瀘
布
で
包
み
込
ん
で
何

枚
に
も
き
れ
い
に
積
み
重
ね
て
圧
搾

さ
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

し
か
し
こ
う
し
た
方
法
で
は
、
人

手
と
時
間
を
要
す
る
為
、
近
年
大
工

場
で
は
「
も
ろ
味
」
充
填
、
瀘
布
包

み
込
み
、
圧
搾
ま
で
を
一
貫
し
て
行

う
自
動
圧
搾
装
置
が
使
わ
れ
大
幅
な

省
力
化
が
図
ら
れ
て
い
ま
す
。

「
も
ろ
味
」
を
搾
る
②

ラ
・
フ
ォ
ル
・
ジ
ュ
ル
ネ
・
オ
・
ジ

ャ
ポ
ン
は
、
フ
ラ
ン
ス
の
ナ
ン
ト
で
生

れ
た
音
楽
祭
で
、
気
楽
に
ク
ラ
シ
ッ
ク

を
楽
し
も
う
と
い
う
も
の
だ
。

仕
事
の
後
、
夫
と
待
ち
合
わ
せ
て
音

楽
会
に
出
か
け
た
。
会
場
中
庭
で
家
か

ら
持
参
し
た
ワ
イ
ン
と
グ
ラ
ス
を
取
り

出
す
。
周
り
に
は
各
国
の
屋
台
料
理
が

並
ん
で
賑
や
か
だ
。
頭
上
に
は
欅
が
枝

を
の
ば
し
、
五
月
の
風
が
通
り
抜
け
る
。

開
演
は
夜
の
十
時
か
ら
だ
っ
た
。
帰

宅
す
る
と
日
付
が
変
わ
っ
て
い
た
が
、

そ
れ
を
三
日
間
続
け
た
。

ロ
シ
ア
の
交
響
曲
は
最
前
列
で
聴
い

た
。
技
巧
派
の
ヴ
ァ
イ
オ
リ
ン
が
物
狂

お
し
い
音
を
響
か
す
。
ス
ペ
イ
ン
の
公

演
は
伝
統
的
な
民
族
音
楽
「
ヒ
タ
ー
ナ
」

の
歌
い
語
り
を
聴
い
た
。
南
の
地
の
土

壁
の
肌き

め理
を
感
じ
さ
せ
る
歌
声
。
圧
倒

的
な
存
在
感
を
示
す
女
性
歌
手
だ
っ
た
。

微
か
な
小
太
鼓
の
リ
ズ
ム
か
ら
始
ま
る

の
は
フ
ラ
ン
ス
の
作
曲
家
の
作
品
。
は

っ
と
気
づ
い
た
こ
と
が
あ
っ
た
。
い
つ

か
聞
い
た
醸
造
桶
の
中
の
酵
母
菌
の
呼

吸
の
音
に
似
て
い
る
と
思
っ
た
。

Ｇ
Ｗ
の
期
間
中
に
い
く
つ
も
の
公
演

を
梯は
し
ご子
す
る
人
や
、
朝
か
ら
晩
ま
で
音

楽
漬
け
の
強も

さ者
も
い
る
と
聞
く
。
そ
れ

に
比
べ
れ
ば
、
ま
だ
ま
だ
修
業
が
足
り

な
い
の
だ
が
、
私
に
し
て
は
過
激
に
遊

ん
だ
か
ら
こ
そ
感
じ
ら
れ
た
も
の
も
あ

っ
た
よ
う
な
気
が
す
る
。

さ
て
来
年
は
い
く
つ
の
演
奏
会
を
ま

わ
ろ
う
か
。

味の文化を伝える水の都　松江から

き

お
け

か
お

し
ょ
う

ゆ

2007
夏
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弊
社
セ
ッ
ト
商
品
（
出
雲
深
緑
）
で
も
お
な
じ
み
で
す
が
、
創

業
百
年
を
間
近
に
控
え
た
「
原
田
茶
舗
」
さ
ん
は
、
会
社
創
立
本

来
の
目
的
で
あ
る
「
茶
の
湯
と
は
、
た
だ
湯
を
沸
か
し　

茶
を
点

て
て
飲
む
ば
か
り
な
る
。

も
と
を
知
る
べ
し
。」
と
の

利
休
の
想
い
を
実
践
す
る

為
に
、
こ
の
度
、
新
ブ
ラ
ン

ド
『
石せ
き
ぎ
ょ
く
あ
ん

玉
菴
』
を
立
ち
あ

げ
ら
れ
ま
し
た
。

ま
ず
手
始
め
に
、
従
来

の
形
に
と
ら
わ
れ
な
い
簡
素

な
野
点
を
各
地
で
行
っ
て
お

ら
れ
ま
す
。
今
後
の
更
な
る

活
動
が
楽
し
み
で
す
。

石
玉
菴

原
田
茶
舗

せ
き
ぎ
�
く
あ
ん

想

櫂

記

  

熱
狂
の
日	
山
陰
文
芸
協
会
会
員　

小
林　

保
子

神
戸
市
在
住
の
料
理
研
究
家　

上

澤
泰
子
先
生
の
お
弁
当
を
シ
リ
ー
ズ

で
お
伝
え
し
ま
す
。

今
回
は
、『
錦
松
梅
』
を
ご
紹
介
し

ま
す
。

■
材
料

　

だ
し
昆
布
10
セ
ン
チ（
水
で
戻
し
細
か
く
切
る
）

　

木
く
ら
げ
2
〜
3
ケ（
水
で
戻
す
）、
粉
か
つ
お
1
袋

　

胡
麻
大
2
、
カ
シ
ュ
ー
ナ
ッ
ツ
大
1
〜
2

　

醤
油
、
砂
糖

■
作
り
方

①�

細
か
く
千
切
り
し
た
こ
ん
ぶ
、
千
切

り
の
木
く
ら
げ
を
し
ょ
う
油
、
砂
糖

と
煮
る
。

②�

10
分
た
っ
て
か
ら
、粉
か
つ
お
、胡
麻
、

カ
シ
ュ
ー
ナ
ッ
ツ
を
入
れ
、
汁
気
が

な
く
な
る
よ
う
に
炒
り
つ
け
る
。

レシピ
紹介

お弁当のメニュー
・豚カツ巻き揚げ
・塩鮭
・ハムとネギの茶巾
・豆腐のココット
・ほうれん草のおひたし
・錦松梅ごはん
・うめぼし
・プチトマト
・レタス
デザート
・フルーツゼリー
・さくらんぼ

石

しょう油

しょう油

木綿袋に入った「もろ味」

（天びん式）

（昇降式水圧機）

ナイロン濾布で包み込んだ「もろ味」

抹茶場にて

錦松梅


