
木
桶
醤
油
の
つ
ゆ
だ
し
を
使
っ
た

親
子
丼

■
材
料

鶏
も
も
肉
１
枚
、
玉
ね
ぎ
1　／
2
個
、
三
ツ

葉
１
束
、
卵
４
〜
５
個
、
煮
汁
（
木
桶
醤

油
の
つ
ゆ
だ
し
大
６
、
水
200
cc
）、
酒
大
２
、

塩
少
々

■
作
り
方

①
鶏
肉
は
一
口
（
1.5
cm
角
）
に
切
っ
て
、
塩
と
酒
を
ふ
り
少
し
お
く
。

②
鶏
肉
の
臭
み
を
抜
く
た
め
に
、
熱
湯
に
さ
っ
と
く
ぐ
ら
せ
る
、
又
は

フ
ラ
イ
パ
ン
で
か
ら
い
り
す
る
。（
表
面
が
白
く
な
る
位
）

③
煮
汁
を
煮
立
て
、
鶏
肉
と
う
す
切
り
に
し
た
玉
ね
ぎ

を
入
れ
、
中
火
で
2
〜
3
分
煮
て
溶
き
卵
2／3
量
を

先
に
入
れ
、
2
cm
位
に
切
っ
た
三
ツ
葉
を
加
え
る
。

④
ま
わ
り
が
固
ま
り
始
め
た
ら
、
は
し
で
中
央
に
寄
せ

残
り
の
卵
1／3
量
を
全
体
に
流
し
、
火
を
止
め
る
。

（
ど
ん
ぶ
り
用
の
親
子
鍋
が
あ
れ
ば
、
一
人
前
づ
つ
作

る
と
良
い
。）

⑤
炊
き
立
て
の
ご
は
ん
に
の
せ
て
出
来
上
り
。

食
と
文
化
を
伝
え
る
木
桶
だ
よ
り
も
今
回
で
28
号
と
な
り
ま
し
た
。
5
号
よ
り

27
号
ま
で
長
い
間
店
主
敬
白
、
森
山
時
雄
（
カ
ネ
モ
リ
醤
油
店
会
長
）
の
文
化
コ

ラ
ム
は
評
判
を
よ
ん
で
お
り
ま
し
た
が
、
残
念
乍
ら
当
会
長
は
本
年
一
月
に
帰
霊

致
し
ま
し
た
。
そ
の
後
当
人
の
著
作
な
ど
の
問
合
せ
を
頂
い
た
り
致
し
ま
し
た
の

で
、
こ
の
度
は
こ
こ
に
地
元
紙
、
山
陰
中
央
新
報
社
の
コ
ラ
ム
を
ご
紹
介
す
る
こ

と
で
会
長
の
人
と
な
り
を
ご
想
像
頂
け
れ
ば
幸
い
で
す
。
尚
次
号
よ
り
の
文
化
コ

ラ
ム
に
は
市
井
の
方
々
に
「
木
桶
だ
よ
り
」
に
ふ
さ
わ
し
い
エ
ッ
セ
イ
を
寄
稿
し

て
頂
く
予
定
で
す
。

お
知
ら
せ
い
た
し
ま
す
。

一
九
三
六
（
昭
和
十
一
）
年
の
ベ

ル
リ
ン
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
に
も
出
場
し

た
松
江
の
森
山
時
雄
さ
ん
▼
多
彩
な

顔
の
持
ち
主
で
大
社
中
学
、
関
西
大

学
で
は
陸
上
選
手
。
ベ
ル
リ
ン
五
輪

に
は
四
百
メ
ー
ト
ル
ハ
ー
ド
ル
で
出

場
。
惜
し
く
も
予
選
で
敗
れ
た
が
、

日
米
対
抗
で
は
優
勝
を
争
い
、
そ
の

と
き
ム
ー
ア
選
手
と
交
換
し
た
ラ
ン

ニ
ン
グ
シ
ャ
ツ
が
松
江
郷
土
館
（
興

雲
閣
）
に
展
示
さ
れ
て
い
る
▼
本
職

は
し
ょ
う
ゆ
製
造
業
。
昔
な
が
ら
の

も
ろ
み
と
、
た
る
仕
込
み
に
こ
だ
わ

り
、
今
や
こ
こ
の
「
木
桶
魂
」
は
国

内
の
有
名
料
亭
の
ほ
か
米
国
で
も
評

判
だ
。
家
業
を
二
十
数
年
前
、
長
男

に
譲
る
と
趣
味
の
世
界
に
。
こ
だ
わ

り
は
こ
こ
で
も
徹
底
し
た
。
ま
ず
万

葉
集
。
気
に
入
っ
た
歌
は
そ
れ
が
詠

ま
れ
た
季
節
に
そ
の
場
所
に
足
を
運

び
、
作
者
の
思
い
を
つ
か
も
う
と
し

た
▼
作
者
と
舞
台
で
論
議
の
多
い

「
北
山
に
た
な
び
く
雲
の
…
」
を
持
統

天
皇
の
作
と
断
じ
、
舞
台
は
甘
樫
丘

だ
と
し
た
『
北
山
の
歌
』
の
よ
う
な

素
人
ら
し
か
ら
ぬ
著
書
も
あ
る
。
現

地
に
足
し
げ
く
通
い
、
江
戸
初
期
か

ら
現
代
の
も
の
ま
で
百
六
点
の
文
献

を
読
破
し
て
の
所
産
で
、
専
門
家
も

高
く
評
価
し
た
。
▼
琳
派
の
絵
を
は

じ
め
と
す
る
古
美
術
研
究
で
も
専
門

家
が
一
目
置
い
た
。
そ
れ
も
そ
の
は

ず
戦
時
中
、
近
く
に
疎
開
し
て
い
た

松
江
出
身
の
美
術
評
論
家
相
見
香
雨

氏
に
師
事
。
本
物
を
見
る
目
を
徹
底

的
に
仕
込
ま
れ
た
。『
相
見
香
雨
の
回

想
』
は
、
地
元
で
も
あ
ま
り
知
ら
れ

な
か
っ
た
相
見
氏
の
素
顔
を
人
間
味
豊

か
に
描
き
出
す
▼
名
文
家
で
も
あ
っ

た
。
数
々
の
飛
鳥
紀
行
や
骨
と
う
夜

話
な
ど
を
収
録
し
た
『
無
味
庵

話
』

を
読
み
返
す
と
、
こ
の
人
の
並
々
な

ら
ぬ
学
識
と
豊
か
な
人
間
性
が
し
の

ば
れ
哀
惜
の
思
い
が
ひ
と
し
お
だ
。

山
陰
中
央
新
報
「
明
窓
」
よ
り
引
用

｜お｜知｜ら｜せ｜
インターネットを使って、
カネモリ醤油の木桶蔵へ
ご案内出来ます。
下記のアドレスにアク
セスして下さい。
http://www.kioke.com/
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島
根
女
子
短
期
大
学
の
約
30
名

の
学
生
さ
ん
が
、
恒
例
と
な
っ
た

「
地
域
文
化
研
究
」
の
授
業
で
醤

油
蔵
を
見
学
さ
れ
ま
し
た
。

説
明
を
受
け
な
が
ら
、
お
醤
油

の
出
来
る
工
程
を
見
て
歩
き
、
も

ろ
み
蔵
に
た
ど
り
着
い
た
時
、
思

わ
ず
歓
声
が
あ
が
り
ま
し
た
。

「
い
い
香
り
…
。」
熟
成
し
た
も
ろ

み
の
香
り
が
、
も
ろ
み
蔵
い
っ
ぱ

い
に
広
が
っ
て
い
ま
し
た
。
そ
の

中
で
全
員
が
交
替
で
櫂か
い

入
れ
を
体

験
し
た
り
、
も
ろ
み
を
口
に
し
た

り
と
ご
満
悦
の
様
子
で
し
た
。

こ
の
後
、
時
間
を
か
け
て
ゆ
っ

く
り
熟
成
し
て
出
来
た
お
醤
油

が
、
清
潔
な
充
填
室
で
、
容
器
に

詰
め
ら
れ
て
い
く
様
子
を
見
学
し

た
学
生
さ
ん
た
ち
に
は
、
印
象
深

く
残
っ
て
い
く
に
違
い
あ
り
ま
せ

ん
。

も
ろ
み
蔵
見
学

レシピ�
紹介�

●
文
吉
う
ど
ん

江
戸
時
代
か
ら
明
治
に
か
け
て
全
国
に
名
を
馳
せ
た
名
物

う
ど
ん
が
あ
り
ま
し
た
。
人
呼
ん
で
”平
田
の
文
吉
う
ど

ん
“
そ
の
創
始
者
で
あ
る
原
文
吉
は
、
播
州
の
素
麺
師
か

ら
麺
類
の
製
造
を
伝
習
し
、
安
政
年
間
に
初
め
て
「
油
木

引
の
干
饂
飩
」
を
完
成
さ
せ
、
こ
れ
を
藩
主
に
献
上
し
た

と
こ
ろ
大
い
に
賞
讃
さ
れ
て
御
用
を
命
ぜ
ら
れ
る
と
共
に

桐
の
紋
章
を
商
標
と
し
て
許
さ
れ
ま
し
た
。
さ
ら
に
明
治

十
八
年
に
は
、
鶏
卵
入
り
を
発
明
し
、
こ
れ
を
各
地
に
拡

め
ま
し
た
。

こ
の
度
出
雲
の
そ

ば
庄
「
た
ま
き
」

さ
ん
が
こ
の
文
吉

う
ど
ん
を
往
時
の

ま
ま
再
現
さ
れ
、

皆
様
に
お
届
け
出

来
る
こ
と
と
な
り

ま
し
た
。
当
店
の

「
木
桶
し
ょ
う
油
の

つ
ゆ
だ
し
」
と
共

に
ぜ
ひ
ご
賞
味
下

さ
い
。

●
木
桶
醤
油
の
つ
ゆ
だ
し

こ
の
つ
ゆ
だ
し
は
二
年
間
熟
成
の
木
桶
し
ょ
う
ゆ
を
ベ
ー

ス
に
、
塩
は
沖
縄
の
天
然
海
塩
を
使
用
し
、
化
学
調
味
料

無
添
加
の
お
品
で
す
の
で
、
安
心
し
て
お
使
い
い
た
だ
け

ま
す
。

特
に
、
卵
巻
き
・
た
ま
ご
丼
・
め
ん
の
か
け
つ
ゆ
、
つ
け

つ
ゆ
・
お
煮
〆
等
が
と
て
も
簡
単
に
出
来
ま
す
。
ぜ
ひ
お

試
し
下
さ
い
。

●
金
山
寺
も
ろ
み

金
山
寺
も
ろ
み
に
は
、
茄
子
・
き
ゅ
う
り
・
人
参
等
の
野

菜
が
入
っ
て
い
ま
す
の
で
、
お
か
ず
の
一
品
と
し
て
お
い

し
く
食
べ
れ
ま
す
。

尚
、
有
用
な
酵
母
が
生
き
て
い
る
為
、
冷
蔵
庫
で
保
管
下

さ
い
。

●
佃
煮
「
い
か
な
ご
の
く
ぎ
煮
」（
木
桶
魂
使
用
）

三
月
〜
四
月
頃
迄
兵
庫
県
の
明
石
浦
沖
で
獲
れ
る
「
い
か

な
ご
」
を
今
年
も
当
社
の
「
木
桶
魂
」
を
使
い
明
石
浦
の

「
串
乃
家
」
さ
ん
で
仕
上
げ
て
頂
き
ま
し
た
。
水
揚
げ
後
四

時
間
以
内
に
仕
上
げ
る
条
件
下
で
（
遅
く
な
る
と
頭
部
が

落
ち
形
が
崩
れ
る
為
）
し
ょ
う
ゆ
・
味
淋
・
酒
・
三
温
糖

だ
け
で
作
り
上
げ
ま
し
た
。

●
抹
茶
入
り
緑
茶
　
特
上
白
折

抹
茶
の
香
り
と
泡
立
ち
を
生
か
す
為
、
伝
統
的
な
石
の
茶

臼
で
丹
念
に
挽
い
た
抹
茶
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

こ
の
抹
茶
入
り
緑
茶
は
お
湯
を
入
れ
た
時
、
先
ず
香
り
の

違
い
が
御
分
か
り
頂
け
る
も
の
と
思
い
ま
す
。

当
店
カ
ネ
モ
リ
醤
油
と
同
じ
様
に
、
伝
統
的
製
法
で
物
造

り
に
励
ん
で
い
ら
っ
し
ゃ
る
原
田
茶
舗
さ
ん
を
ご
紹
介
致

し
ま
す
。
松
江
城
の
足
下
、
殿
町
に
お
店
を
構
え
る
原
田

茶
舗
さ
ん
の
代
表
的
な
お
茶
白
折
を
ご
賞
味
下
さ
い
。

お
中
元
セ
ッ
ト
の
ご
案
内

陸上競技時代の時雄氏


